
Der Schluck Milch im Kaffee bei Sonnenaufgang, das Joghurt zum Frühstück und die 
leckeren Kartoffelchips beim gemütlichen Zusammensein... wo werden solche 
Lebensmittel regional produziert und vermarktet? Welche beeindruckenden 

Landwirtschaftsbetriebe stecken dahinter?

Wir schauen uns das genauer an und lassen es uns schmecken!

Sei dabei und genieße die Hofführungen und Verkostungen auf drei ganz besonderen Betrieben in Mittelfranken.

Rosa Kuh, Obermichelbach: Regionalität beginnt im Kleinen. Dort wo wir zusammen leben, zusammen arbeiten 

und zusammen genießen, deshalb packen auf dem Betrieb 4 Generationen mit an und versorgen Milchvieh im 

Lauf- und neuen Kompoststall, bestücken die Biogasanlage und zaubern regionale Milchprodukte in der 

CO2-neutralen und IFS-zertifizierten Hofmolkerei. Wir besichtigen den Betrieb und dürfen anschließend die 

Produkte verkosten.

 

Fischzucht und Hofbrauerei “Die Fischerei”, Kosbach: Wir kehren zum fränkischen Mittagessen in der 

Fischerei ein. Hier dürfen wir regionalen Fisch aus der 100 ha Satzfischzucht des Betriebs und Bier aus der 

Hofbräuerei genießen. Natürlich machen wir auch einen Rundgang durch die Fischerei und Brauerei.

Kartoffel- und Erdnussmanufaktur Grischberli, Fürth: Die große Liebe für Kartoffeln und Franken. Mit der 
Überlegung, was man aus Kartoffeln regional noch alles machen kann, lagen Chips einfach auf der Hand. Jakob 

und Eva zeigen uns die Kartoffel- und Erdnussverarbeitung, wir besichtigen das Chipslager und und die 

Kommissionierhallen sowie die Erdnussmanufaktur. Anschließend dürfen wir einiges probieren und erhalten 

eine Goodybag.  

Komm mit auf diese Genussreise durch die regionale Landwirtschaft!

Finessfahrt 
Genuss und Landwirtschaft erleben

Arbeitskreis Agrarpolitik lädt ein

sponsored by 



7:30 Uhr Abfahrt in Berg, anschließend Zustiegsmöglichkeiten in Münchberg (Autohof), Bindlacher Berg, Himmelkron, 

Bayreuth Cafe del Sol (genauer Fahrplan mit Zeiten folgt nach Anmeldungen) 

10:00 Uhr Hofmolkerei Rosa Kuh, Obermichelbach

12:30/13:00 Uhr Mittagessen bei “Die Fischerei” in Kosbach

15:00 Uhr  Kartoffel- und Erdnussmanufaktur Grischberli, Fürth

ca. 16:30 Uhr Rückfahrt, Möglichkeit die Weinkerwa der Landjugend Dressendorf in Bad Berneck zu

 besuchen

Preisstaffelung!

Je mehr Leute mit uns diesen Tag genießen, desto günstiger wird es!

< 20 Teilnehmer: 75 €

> 20 Teilnehmer: 50 €

Im Preis enthalten: 

Busfahrt, Verkostungen beim Betrieb “Rosa Kuh” und “Grischberli”, Goodybag

Weitere Informationen und verbindliche Anmeldungen mit beiliegendem Formular bis 27.09.2024 an 

katharina.wust@landjugend.bayern

Herzlichen Dank für die Förderung dieser Genussreise!



 
Bayerische Jungbauernschaft
Landjugend-Bezirksverband Oberfranken e.V.
katharina.wust@landjugend.bayern  

Anmeldeschluss: 27.09.2024 

Finessfahrt – Genussreise durch
die Landwirtschaft am 12.10.2024 

 
Hiermit melde ich mich verbindlich zu genannter Lehrfahrt an: 

 
Hiermit ermächtige ich die Bayerische Jungbauernschaft Landjugend-
Geschäftsstelle Oberfranken, den Teilnehmerbeitrag von 75 € bzw. 50 € bei 
entsprechender Teilnehmerzahl im Vorfeld von folgendem Konto abzubuchen: 
Konto-Inhaber: ………………………………… Bank: ……………………………………………

………………………………………………….. 
(Ort, Datum) 

 

............................................................... 
(Ort, Datum) 

....................................................................
(Unterschrift) 

IBAN ………………………………………. 

………………………………………………… 
(Unterschrift) 

Name:

Geb.-Dat.

PLZ/Ort:

Email:

Vo r name:

St ra ße:

Mobil:

Ring/Landjugend:

 …………………………………………… 

:………………………………………. 

………………………………………. 

…………………………………………. 

 ………………………………………………. 

……………………………………………………

……………………………………………………. 

…………………………………….. 

Aufgrund der Datenschutzgrundverordnung willigen die angemeldeten Personen ausdrücklich in
die Verarbeitung ihrer personenbezogenen Daten (Name, Adresse, Alter zur Erfüllung des
Vereinszweckes und zur Weitergabe an den Zuschussgeber ein. Diese erklären sich außerdem
damit einverstanden, dass im Rahmen der Veranstaltung Bilder von den anwesenden
Teilnehmer:innen gemacht, zur Veröffentlichung in der Verbandszeitung BL verwendet und zu
diesem Zwecke auch abgespeichert werden dürfen. Die Fotos dienen ausschließlich der
Öffentlichkeitsarbeit des Veranstalters (Homepage, Print, soziale Medien). Die Verarbeitung der
Daten ist jederzeit schriftlich widerrufbar. 




